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1.佳輝香料有限公司                   6..生活家出版社                  10.冠廚食品有限公司
2.晟正信國際有限公司.                7.德麥食品有限公司               11.12.台灣福爾摩沙廚藝協會
3.4. J.C.C台灣國際年輕廚師協會        8.以法蓮企業有限公司              
5.豆油伯有限公司                     9.家合商業有限公司                              廠商請自行佈置

         中餐動態                  西餐動態                  中餐靜態                西餐點心靜態
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              靜態展示須在十點前完成佈置 佈置展台所需之器皿請自行攜帶 
               並附上菜單菜卡說明(說明材料運用方式及烹調技法)

1.大方鐵板燒             1.仰德中學                     1.大成商工               1.稻江科技暨管理學院
2.大慶商工               2.台灣觀光學院                 2.弘光科技大學           2.馬偕醫護管理科技學校
3.明道大學餐旅管理學系   3.王品集團西堤牛排             3.育達高職               3.經國管理暨健康學校
4. 成功工商              4.同德家事商職                 4.長庚技術學院           4.饡巴黎大飯店
5. 光啟高中              5.大都會酒店                   5.稻江科技管理學院       5.大都會大飯店
6. 開明高職              6.光啟高中                     6.東方工商               6.德霖技術學院
7. 印月餐飲(股)公司       7.台北老爺大酒店               7.萬能工商               7.萬能工商
8. 新月梧桐(股)公司       8.香格里拉台南遠東國際大飯店   8.馬偕醫護管理科技學     8.多喜有限公司
9. 台灣觀光學院          9.醒吾技術學院                 9.陳彥文                 9.醒吾技術學院
10. 台北海洋技術學院     10.高雄餐旅學院                                        10. 大同技術學院
                        11.達德商工                                             11. 台北花園酒店
                        12.德霖技術學院
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